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RESTAURACIÓN > ENVASADORA AL VACÍO

ENVASADORA VACÍO ECO40 DIGIT ATMOSFERA PROGRESIVO

Código 2086.426

Equipo con dos modos de reentrada de aire; directo y por etapas.
La reentrada de aire por etapas evita dañar los alimentos blandos
o de texturas más sensibles. Posibilidad de sellar con atmósfera
modificada mediante la adición de gas, permitiendo el  envasado
de productos que pueden resultar dañados por compresión en el
proceso normal. Bomba de vacío con sistema de autolimpieza.
Contador de ciclos. Panel de control digital. Programa especial
para marinar carnes y pescados.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Característica Unidad Valor
Dimensiones mm 510x590x450

Barra soldante mm 400

Bomba de vacio m3/h 20/24m3/H-0il

Dimensiones Cámara mm 410x450x220

Peso Neto-Bruto kg 55-65

Potencia kW 0,90

Tensión V 230


