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Características Técnicas

PIZZERÍA PANADERÍA PASTELERÍA > AMASADORA ESPIRAL

AMASADORA ESPIRAL 18SB 2 VELOCIDADES

Código 2088.774

Amasadora  de  espiral  con  cabeza  fija.  Máquina  para  realizar
diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas
como pan, pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-
arañazos,  partes  en  contacto  con  los  alimentos;bol,  espiral  y
barra para romper la masa, de acero inoxidable AISI 304
Microinterruptor de seguridad en la tapa del bol.
Tapa de policarbonato fumado de serie y elevación manual.
Equipado con 2 velocidades.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Característica Unidad Valor
Dimensiones mm 380x653x750/951

Capacidad cuba Lt 22

Dimension cuba mm 360x210

Capacidad de masa kg 18

Producción h 54

Rot. espiral 1a velocidad rpm 90

Rot. espiral 2a velocidad rpm 180

Peso Neto - Bruto kg 57-70

Potencia kW/HP 0,75-1

Tensíon V 400


